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Boraszati baktériumkulturak

Készitsen az elképzeléseinek minden tekintetben
megfelel6 bort a VINIFLORA® baktériumok segitségével:
természetes kulturak a malolaktikus fermentaciohoz és a
biologiai védelemhez.

A tejsavbaktériumokkal kapcsolatos, valamint a fermentacié levezénylése teriiletén
szerzett tudasunkra tamaszkodva olyan malolaktikus baktériumkultirakat allitottunk
el6, amelyeket a bordszok a legkiilonfélébb bortipusok esetében alkalmazhatnak, illetve,
amelyek a legjobb Oenococcus Oeni és Lactobacillus Plantarum torzseket biztositjak a
borokhoz.

Termékeink Kkifejlesztésekor egy meglehet6sen egyszerd alaptételb6l indultunk ki:
jelenleg a szdl6termelést és az alkoholos fermentaciot jol szervezetten és kontrollaltan
végzik, illetve vezényelik le a szOlészek és a boraszok. Ugyanakkor kisebb figyelmet
szentelnek a malolaktikus fermentacidonak - igy viszont konnyen semmissé valhatnak az

addigi aldozatos munka eredményei.

A VINIFLORA® baktérium-termékcsaldd olyan torzsekbdl all, amelyek képesek
kielégiteni mindazokat az igényeket, amelyeket a boraszokkal folytatott folyamatos
parbeszéd, valamint a fogyaszték jelenlegi és jovobeli igényeinek felmérése soran

azonositottunk.

Kifinomult, a borok sokféleségét tiikr6zo aromaprofilok

A VINIFLORA® torzsek segithetnek a malolaktikus erjedés soran keletkezd diacetil
(vajas, krémes aromak) mennyiségének szabalyozasaban, fliggetleniil att6l, hogy a
diacetil-termelés megakadalyozasa (ilyenkor a legidealisabb a CiNe™), vagy éppen a
lehetd legmagasabb - a borok komplexitasat tovabb novel6 - konverzids arany elérése-e

a cél (ez esetben pedig a CH35 javasolt).
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A boraszok az altaluk elvart végsé izprofiltdl fliggden is valaszthatnak az alkalmazando
torzsek koziil: a voros-, a rozé- vagy a fehérborokban a NOVA™, a CiNe™, a CH16 vagy az
OENOS™ 2.0 baktériumok segitségével optimalizalhatjdk a gyiimolcsos izjegyek
intenzitasat. Ez az izintenzitds-modulacio egy természetes folyamat, melynek soran
megmutatkozik, hogy az adott baktériumtorzsek mennyire képesek - vagy képtelenek -

atalakitani bizonyos tipusu, a borban mar jelenlév6 aroma-prekurzorokat.

Hatéekony megolddasok a bor végs6 kéntartalmanak
csokkentésére és az autentikusabb borok készitésére

A CiNe™ torzset ma mar altalanosan hasznaljak a rozé- és a fehérborok esetében abbdl a
célbol, hogy a malolaktikus fermentacié ne hagyjon nyomot a bor izprofiljan. A boraszok
tehat olyan borokndl is elérhetik ezt a madasodlagos fermentaciét, amelyek
hagyomanyosan nem mennek at malolaktikus erjedésen - ilyenek példaul a rozéborok
vagy a Sauvignon Blanc, a rizling, illetve a Viognier fajtakbdl késziilt aromagazdag
fehérborok.

Mindennek eredményeként egy olyan bor sziletik meg, amelynek stabilizalasa
mikrobioldgiai kultaraval torténik, nem pedig a mikroorganizmusok elpusztitasara és a
nemkivanatos baktériumok kialakulasanak megakadalyozasra klasszikusan alkalmazott
szulfitokkal.

Magas koncentracioju termékek a biologiai védéhatasok
maximalizalasdhoz és a zOkkendmentes erjedés
biztositashoz

A Chr. Hansen hatékony eszkozoket ad a boraszok kezébe a malolaktikus fermentacio
szabalyozasahoz a kozvetlen beoltasra alkalmas, kivald6 mindségili baktériumkultirak
formajaban, amelyeknek alapja a DVS® technoldgia. A kiilonb6z6é VINIFLORA® torzsek
igen széles korben alkalmazhatok, legyen sz6 a hlivosebb vagy hidegebb égovi
tertletekrdl szarmazo pezsg6k nehéz alapborairdl vagy éppen a kifejezetten meleg
éghajlaton termelt, magas alkoholtartalmu borokig. Az MLF sebességének megvalasztasa
minden esetben a siker kulcsfontossagu tényezdje. Ha a boraszat a lehet6 leggyorsabb

megoldasokat keresi, akkor a nagy sebesség iranti igényét leginkabb a CH11, az OENOS™
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2.0, a CH16 vagy a NOVA™ valasztasaval éri el. Amennyiben viszont folyamatfékezésre

van szilikség, a CH35 és a CiNe™ az idealis torzsek.

Tapasztalja meg On is, hogy a VINIFLORA® termékek
milyen hatékonyan képesek tamogatni a kivant bor
elkészitését, illetve, hogy a természetes, mikrobioldgiai
kultarak mennyire hatasosan 6vjak meg a mustot, a bort -
és ezzel végs6 soron markajanak hirneveét.
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